


SALAS DE EVENTOS

CAPACIDAD MAXIMA DE SALAS Y TERRAZAS  PARA EVENTOS

SALA / TERRAZA MENÚ  
SERVIDO 
EN MESA

MENÚ 
Y ESCENARIO

BUFFET BUFFET 
Y  ESCENARIO

COCKTAIL

Sala Capitana 150 PAX 120 PAX 120 PAX 100 PAX 200 PAX

Terraza Capitana 200 PAX 170 PAX 170 PAX 150 PAX 350 PAX

Biblioteca 30 PAX - - - 40 PAX

Terraza Restaurante 100 PAX 80 PAX 80 PAX 60 PAX 150 PAX

El precio incluye un agua por asistente. 
Nuestras salas de conferencias disponen de luz natural, aire acondicionado y calefacción.

AUDIOVISUALES

AUDIOVISUAL 1/2 DÍA 1 DÍA

Beamer Mitsubishi EX 100 U / 2000 Lumens € 50.00 € 100.00

Pantalla 200 x 200 € 25,00 € 30,00

Flipchart € 15,00 € 20,00

Micrófono inalámbrico € 20,00 € 30,00

Atril € 20,00 € 30,00



COCKTAIL 

Coca de trampó 

Coca de verduras

Rulada de queso y salmón

Tosta de escalibada con anchoas

Montadito de pa amb oli con jamón

Bocaditos asiáticos 

Croquetas de pollo

Calamares con alioli

Mini croissants salados 

Pimientos de padrón 

Taco de tortilla española 

Colas de gamba crujientes

A escoger 6 variedades                                                                € 14,00 por persona

A escoger 8 variedades                                                          € 17,00 por persona

A escoger 12 variedades                                                                    € 21,00 por persona
                                                                                                                  

Bebida incluida en el cocktail:
Vinos de la casa, cerveza, agua y refrescos



PROPUESTAS  DE  MENÚS
Los precios incluyen agua y café 

MENÚ 1
Ensalada de aguacate con langostinos y vinagreta de cítricos
Salmón  a la plancha con verduritas al wok y salsa de ostras
Sorbete de mandarina
Solomillo de cerdo ibérico con salsa de champiñones y puré de patata parmentine
Imperial de chocolate y mandarina

€ 80,00 por persona

PAQUETE DE BEBIDAS
Vino blanco de la casa: Fortius - Chardonnay - Navarra
Vino tinto de la casa: Montesierra - Tempranillo - Somontano
Cervezas
Refrescos
Aguas minerales
Cava

MENÚ 2
Ensalada de queso de cabra gratinado con vinagreta de piñones
Medallón de rape envuelto en jamón ibérico sobre lecho de patata  
y salsa de salmorejo ligera
Sorbete de limón al cava
Confit de pato con manzana asada y salsa de chile suave
Sablé de caramelo con fruta de la pasión

€ 90,00 por persona

PAQUETE DE BEBIDAS
Vino blanco: Nieva - Sauvignon blanc
Vino tinto: Barbazul - Syrah
Cervezas
Refrescos
Aguas minerales
Cava

MENÚ 3
Cóctail de bienvenida con snacks salados
Aperitivo
Crema de patata al tartufo con virutas de jamón ibérico
Suprema de lubina  gratinada a la crema de ajos  sobre salsa de pimientos rojos
Sorbete de manzana acida
Solomillo de cebón con ragú de setas y salsa de pimienta
Pastel templado de chocolate sobre salsa de frutos rojos

€ 120,00 por persona

PAQUETE DE BEBIDAS
Vino blanco: Raimat - Chardonnay
Vino tinto: Viña Paceta Crianza - Tempranillo
Cervezas
Refrescos
Aguas minerales
Cava



INFANTIL

(HASTA 12 AÑOS)

OPCIÓN PLATO COMBINADO
Incluye agua y refrescos
Nuggets de pollo y salchichas con arroz a la cubana

 

€ 12.50 por niño

OPCIÓN MENÚ
Incluye agua y refrescos
Pasta con tomate 
Croquetas de pollo con patatas fritas
Helado de vainilla y chocolate

€ 15.50 por niño

Para tartas de celebración consultar precios.

Disponemos de menús para vegetarianos y celíacos.

Estaremos encantados de escuchar sus sugerencias para prepararle un menú a su medida.



CAVA

Codorniu Blanc de Blanc €     22,50

Freixenet Brut Barroco reserva €    28,50

CHAMPAGNE
 

Möet Chandon, Brut Imperial €  75,00

VINOS BLANCOS

Fortius - Chardonnay €   16,50

Raimat Fresco - Chardonnay, sauvignon y xarel.lo €   22,50

Nieva - Sauvignon blanc €  23.00

Raimat - Chardonnay     €  28,50 

Macià Batle - Prensal blanc - Chardonnay     €  34,50

Viña Sol-  Parellada €  24,50

VINOS ROSADOS

Fortius rose €  16,50

Viña Heredad - Garnacha, tempranillo, cariñena €  19,50

Faustino V - Tempranillo €  23,50 

VINOS TINTOS

Montesierra - Tempranillo  €  16,50

Barbazul - Syrah €  23.00

Viña Paceta Crianza - Tempranillo €  25,50

Sió Reserva Cabernet -  Manto negro €  37,50

Macià Batle Crianza - Manto negro, cabernet sauvignon €  39,50

Valdubón Roble - Tempranillo €  26,50

Barra libre
Cava
Vinos de la casa
Long drinks clásicos
Cervezas
Refrescos
Aguas minerales

(*) Precio horas sucesivas barra libre € 9,00 por persona

€ 26,00 por persona 
durante 2 horas y 30 minutos

Todos los precios son con IVA incluido

CARTA DE VINOS
 
(Precio por botella)



Información general

Los precios que se le detallan, están calculados para la realización del evento en nuestra sala de banquetes o bien en nuestras 
terrazas, si el tiempo lo permitiera.

Así mismo disponemos de diferentes opciones para los montajes en función del número de clientes para el cual se quisiera 
contratar el evento.

Nuestro horario habitual es de 8:00 h a 20:00 h en caso de que su evento se realice fuera de nuestro horario habitual, haremos 
un presupuesto personalizado. 

Puede traer, si  lo desea, un DJ externo para animación, en el caso que quieran que el restaurante proporcione el equipo de 
sonido, disponemos de uno, y el precio se calculará en función de las necesidades que tengan.

Usted puede también contratar de manera externa, animación, payasos, magos, castillos hinchables, etc. Lo podrá hacer  
sin cargo por nuestra parte. La empresa (Son Vida Golf S.L.U.) se exime de toda responsabilidad que pueda acarrear la 
contratación por parte del cliente de este tipo de personal externo. Solamente tendrá que informar a la empresa de qué tipo 
de animación ha contratado para poder proporcionarle todo lo que necesitaran para poder realizar su trabajo (mesas de 
apoyo, tomas de electricidad, etc.).

Política de reservas y cancelación

En el momento de formalizar la reserva abonará el 25% en concepto de depósito, deducible de la factura final. 

El cliente deberá confirmar con al menos 7 días de antelación del número exacto de personas que van a asistir, en caso de 
que el número de comensales que asista sea inferior al confirmado, se facturará, como mínimo, el número que se confirmó. 

Si el cliente anula la reserva antes de 30 días, perderá la fianza que dejó a modo de depósito.

Si el cliente anula dentro de los 7 dias anteriores al evento, se le facturará el 50% del total de personas por las cuales se había 
reservado el evento. 

Si el cliente anula la reserva dentro de las 48 horas anteriores al evento, se le facturara el 100% del total de personas por las 
cuales se había reservado el evento. 

El evento se contrata para la fecha y hora señalada. En caso de querer prolongarlo, habrá que avisarlo con 7 dias de antelación 
para poder organizar la operativa y recalcular el precio. De no ser así, se cargará un suplemento de € 100.00* por cada hora o 
fracción que se extienda del periodo de tiempo que se concertó. (*Este precio está calculado por cada 50 personas).

Si el evento que se quisiera contratar fuera por un número superior a 120 personas, se podrá exigir por nuestra parte, un 
número mínimo de asistentes al evento para así poder garantizar la correcta operativa del evento.

Si tiene cualquier pregunta o sugerencia, por favor, no dude en contactar con nosotros y, con mucho gusto le contestaremos 
y ayudaremos en todo lo que esté en nuestras manos.

Muchas gracias y esperamos verle por nuestro establecimiento. 



Restaurante Golf Son Muntaner

Carretera de Son Vida S/N

07013 Palma de Mallorca

Tel. 971 78  30 40

www.sonmuntanergolf.com


